CATERING

DORR

Tagungs- und

Konferenzcatering

Sie méchten lhren Mitarbeitern Tagung mit leckerem
Fingerfood schmackhaft machen oder lhren Kollegen
einfach mal einen Business-Lunch anbieten?

Dann sind Sie bei uns genau richtig! Wir liefern direkt
in Ihr Buro oder an lhren Tagungsort.

Diese kleine Broschure bietet lnnen Anregungen zu
den verschiedensten Moglichkeiten flr eine
Rundumversorgung lhrer Tagung oder Konferenz Sie
haben die Wahl zwischen Canape’s, unkomplizierten
Suppen und Snacks, einem raffiniertem Business
Lunch oder allem, was sonst noch Geist und Korper
auf Erfolgskurs halt.

Sie haben noch weitere Ideen oder Anregungen, wir

freuen uns auf Sie!
Soerzlichst
Fhe Wico Dirr

Dorr Catering & Event
Heidenelkenweg 63
10365 Berlin

Tel.: 030 - 55 66 98 03
Funk: 0172 - 39 44 390

www.doerr-catering-event.de
info@doerr-catering-event.de
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Optimal versorgt zu jeder Leit

Fir die Versorgung lhrer Tagung oder Konferenz
empfehlen wir lhnen die Pauschale ,Konferenzge-
deck®. In dieser Pauschale ist das Gedeck, sowie der
Kaffee und Tee fur die komplette Zeit der Tagung
oder Konferenz enthalten. Dies wird dekorativ nach
Ihren Wunschen vorbereitet und eingedeckt.

Fur die kleine Starkung zwischendurch bieten wir
Ihnen die verschiedensten Mdglichkeiten an - lassen
Sie sich inspirieren. Auf den kommenden Seiten
finden Sie eine Auswahl von einer kleinen
Pausenversorgung mit Canape’s oder belegten
Brotchen, Uber leckeren Naschereien, bis hin zu
einem Business-Lunch.
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Canape “s und
halbe belegte 13ritchen

Canape’s

Krauter —Frischkase
Frischkase-Mango-Creme
Tortenbrie und Trauben
Camembert und Preiselbeeren
Geraucherte Forelle mit Preiselbeer-Sahne
Gorgonzola und Walnuss
Rosa gebratenem Roastbeef und Remoulade
Raucherlachs und Meerettichsahne
Katenschinken mit Melone
Geraucherte Putenbrust mit Curry-Dip
Burgunderbraten mit siRem Senf

Pro Stick 1,55 € (Mindestbestellmenge je Sorte 15)

halbe belegte Brotchen

Schwarzwalder Schinken
Lachsschinken
Salamispezialitaten
Putenbrust
Gouda
Brie
Tomate/Mozzarella

Pro Stick 1,25 €

Konferenzplatte mit 10 gemischten halben belegten
Brotchen 12,50 €

Unsere halben belegten Brétchen werden fein dekoriert.

Wahlweise mit Weizen- oder Mehrkornbrotchen.
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A
&
s
erlesene Suppem o
LA
2
Italienische Minestrone 3,50 € E
Tomatencremesuppe mit Ginsahne 3,50 € %
Karotten-Ingwer-Stppchen mit Schépfrahm 3,50 € 1-;
Provenzalische Gemusesuppe 3,80 € ‘é
Champignonrahmsuppe mit Krautersahne 3,80 € §'
Broccolicremesuppe 3,80 € }
Rote Linsensuppe mit Kokos 3,80 € o
KresseschaumsUppchen 3,80 € %
Erbsencremesuppe mit Croutons 3,80 € ﬁ
Kase-Lauchsuppe mit Hackfleisch 4,00 € L
Russischer Hackfleischtopf 4,00 € o
Kartoffelsuppe mit Wiener Wirstchen 4,00 € %
Gurken-Wasabi-Kaltschale mit Papadams 4,00 € ¢
ungarische Gulaschsuppe 4,50 € —
gekuhlte weille Mandelsuppe o
serviert mit einem Hahnchenbrustspiel® 4,50 € §
Curry-Rahmsuppe mit Zitronengras und -3
Hihnerbruststreifen, Kokosflocken 4,90 € ]
vy)
Unsere Suppen werden alle frisch zubereitet und in einem %
Suppenkessel angeliefert. Auf Wunsch liefern wir Innen auch 3
Teller und Besteck ins Haus. Mindestbestellmenge je Suppe 10 _‘Q/

Portionen.

Sollten Sie es besonders auf eine Suppe abgesehen haben, die Daorr Catering & Event
Heidenelkenweg 63

hier nicht aufgelistet ist, so lassen Sie uns Ihre Wiinsche 10365 Berlin
wissen und wir werden wir werden lhnen ein individuelles

Tel.: 030 - 55 66 98 03
Angebot zukommen lassen. Funk: 0172 - 39 44 390

www.doerr-catering-event.de
info@doerr-catering-event.de
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Lingerfood

Klassisches Fingerfood

in kleinen Glaschen oder auf Platte gereicht, meist ohne
Besteck zu essen:

Gemusesticks mit Krauter-Quark oder verschiedenen Dips
Nudelsalat mit gespieRtem Meetball im Glas
Tomate-Mozzarella-Spiefld mit hausgemachtem Pesto

Tramezzinirdlichen mit Seranoschinken

Crepesrolichen mit Dillcreme und gerauchertem Lachs
pikante Schafskasecreme auf Pumpernickel

Gurke mit Krauter-Paprika-Creme gefillt
Grissini mit magerem Schwarzwalder Schinken
Mini-Semmelknodel mit cremigem Kase-Dip

Warmes Fingerfood

Marinierte Hahnchenspielfde in leichter Knoblauch-
Krautermarinade

Hahnchenbrustrélichen mit Paprika geflllt, dazu eine
leichte SUR-Sauer-Solde

SuR-scharfe Hahnchen-Ananas-Spielie
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Frahlingsrolichen mit Soja-Dip
Chicken Nuggets in Sesam-Kokos- Panade

Chicken Wings mit BBQ-Dip Eggeigflf;;nﬁeg g%/ent

) 10365 Berlin

Pro Portion 2,00 €
Tel.: 030 - 55 66 98 03
Funk: 0172 - 39 44 390

www.doerr-catering-event.de
info@doerr-catering-event.de
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Business Lunch

Hahnchenbrustfilet auf Schwenkgemiise mit Basmatireis
9,50 €

Panierte Zucchini an Blattsalat mit Krauter-doghurt-Sauce
7,00 €

Mit Spinat und Schafskase gefiillter Crepe’s auf
Gorgonzolasauce
7,80 €

Zartes Schweinefilet mit glasierten Karotten und
Butterspatzle
9,90 €

Hausgemachte Kasespatzle mit geschmelzten Zwiebeln
und Salatbeilage
7,50 €

Kalbsgulasch in feinem Paprikarahm mit Champignons
und Tagliatelle
11,50 €

Schwarze Nudeln mit geschnetzeltem Rinderfilet,
Champignons und Knoblauch
in einer leichten Rahmsauce
11,00 €

Indisches Curry mit Truthahnbrust, Gemuse und
Erdniissen, serviert mit Kokosreis
8,50 €

Mindestbestellmenge 10 Portionen.
Lieferung im Chefin-Dish, inkl. Geschirr und Besteck
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Siifes und Dessert “s

SiiBes Fingerfood

dunkles Creperoélichen n:it Schokomousse gefilllt
Mini Il/luffin
Frucht*spiell,e
Fruchte im Schokoladenmantel

Petit Fours
Macarons
Mini Windbeutel mit Cremé gefullt

Schokoschleife gefiillt mit Pistaziencreme

SiiRes im Miniglaschen

Beerengritze mit Vanille-Sauce
*

Panna Cotta mit Himbeermark

*

weilRes und braunes Schokoladenmousse

*
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Espressocreme mit Eierlikor
*

Exotischer Obstsalat

*

Dorr Catering & Event
Heidenelkenweg 63

Aperol-Spritz-Goétterspeise auf 10365 Berlin

Mascarpone-Limetten-Creme Tel.: 030 - 55 66 98 03
Funk: 0172 - 39 44 390

i Pro POF’[IOH/.PGFSOI’I 2’50 € i www.doerr-catering-event.de
Mindestbestellmenge je Dessert 10 Portionen. info@doerr-catering-event.de
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getm'mke und (gquipmemt

Getrinke
Konferenzgedeck inkl. Kaffee/Tee 3,50 €
Spreequell Mineralwasser medium 0,2 | 1,25 €
Spreequell Mineralwasser still 0,2 | 1,25 €
Spreequell Mineralwasser classic 0,2 | 1,25 €
Coca Cola/ Light 0,2 | 1,35 €
Fanta / Sprite 0,2 | 1,35 €
Orangensaft/ Apfelsaft 0,2 | 1,35 €

Fir Ihre Veranstaltung stellen wir lhnen ausreichend
Getranke zur Verfigung. Bitte teilen Sie uns lhre
Getrankeauswahl mit. Berechnet wird nur der tatsachliche
Verbrauch. Lieferung erfolgt inklusive Glaser.

Equipment
Stehtisch inkl. Husse 12,00 €
Tischdecke 3,00 €
Skirting 6,00 €
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